
⇒【裏面】調理現場でアリゲーターが支持される理由

①大量の野菜カット作業に手間と時間を取られてしまう...

②包丁の場合、切る人によってサイズや仕上がりに差が出てしまう...

調理担当者に直接聞いた 野菜カットに関わる３つの悩み

③業務用の大型な野菜カッターはスペースをとるので導入できず

簡易なカッターは業務用での使用に耐えられない...

多機能野菜カッター アリゲーターステンレス なら全て解決！

③ コンパクトサイズで省スペース、かつ頑丈なステンレスボディ

調理の効率化と人手不足対策に

①簡単操作であっという間に拍子切りやみじん切りに！

②升目状のカッターで誰がカットしても同じ仕上がりに！

幅28×奥行10.5×高さ12.5㎝というコンパクトなサイズなので厨房でもスペースを取りません。

ボディには頑丈なステンレス素材を使用しているため、

業務用として使用できる耐久性を兼ね備えています。

アリゲーターステンレスは升目状の四角いカッターで野菜をカットします。

そのため調理経験の浅いアルバイトやパートの方が野菜をカットしても、

全て同じサイズに仕上げることができます。

現場の負担を減らすスウェーデン生まれの多機能野菜カッター

野菜をセットしカッターを下ろすだけ。これだけで野菜の拍子切りや

みじん切りがあっという間にできるので、調理時間の短縮が可能です。

Designed in Sweden

製品動画はこちら↑



　　　

　　

■商品詳細
商品名 ■交換用カッター通常価格（別売）
ブランド

型　番 ３ｍｍ

生産国 ６ｍｍ

サイズ 12ｍｍ

通常価格

付属品

2503

アリゲーターステンレス
ALLIGATOR

3094
中国　(企画国：スウェーデン）
幅28×奥行10.5×高さ12.5㎝

　製品改良のため予告なく仕様・価格の変更をおこなうことがあります。

¥5,390/¥4,900

価格(税込/税抜)
¥5,390/¥4,900
¥5,390/¥4,900

￥39,600(税込)/￥36,000(税抜）
カッター3種（3mm,6mm,12mm)

■３㎜・６㎜・１２㎜の３種類のカッターを調理に応じて使い分け！

～アリゲーターステンレスが支持される理由～

・「ラーメンの仕上げにのせる粗みじん切りのたまねぎのカットにぴったりで、複数店舗で導入している。

厨房内でも場所をとらず、一度にカットできる量も丁度よいので、大変重宝している。」

（ラーメンチェーン店 ご担当者様）

・「ポテトフライをカットする際に12㎜の刃を使用している。ハンバーガーに使用するたまねぎのみじん切りには

6㎜の刃を使用しており、様々な工程で活躍している。パート従業員でも簡単に使える。」

（ハンバーガー店 店長様）

・「サラダやお弁当などで様々な野菜のカットに使用している。均一にカットでき、作業が早いし見た目も美しい。」

（惣菜店 開発ご担当者様）

【現場担当者の声】

■簡単！スリーステップで、玉ねぎのみじん切りがあっという間に完成

①1/2～1/4にカットした玉ねぎをセット

株式会社ジャパンインターナショナルコマース 営業部

■TEL：03-5790-2345  ■FAX：03-5790-2346   ■MAIL：info@jicworld.co.jp

〒150-0045 東京都渋谷区神泉町21-3 渋谷YTビル02 5階

・にんじんの拍子切りやみじん切り

・たまねぎのみじん切り など
・しょうがのみじん切り

・にんにくのみじん切り など

・ポテトフライ

・野菜スティック など

【ここがポイント！！】
・誰でも均一サイズにカットできるうえ、玉ねぎが目にしみることがない ⇒ 連続での大量調理が可能に！

・まな板を使う必要がないので、狭いスペースでも作業できる ⇒ 調理スペースを有効的に活用！

② ボディ上部を押すと

カッターが下り、みじん切りに
③ケースから取り出して完成

いつでもお気軽に

お問合せください

【3×3㎜】 【6×6㎜】 【12×12㎜】

惣菜店、ラーメン店、中華料理店

ハンバーガー店、レストラン 等

《導入事例》

ボディ上部

カッター


