
① 完成品のゼリーとなりますので、そのまま冷やしてお召し上がりください。

冷凍はそのまま冷蔵解凍して盛り付けてください。

② 製品を湯煎し、10～15分(中心まで溶けて液状になった状態)

を確認し、小分け容器やバットに流し込み、冷蔵庫で冷やしてください。

そのままの形状で固まります。

■　大きなバットに入れてから、小分けして提供

■　小分け容器にいれて、提供 上記画像は参考画像です。

お客様でアレンジができるので、２層でのゼリーも可能

上記画像は参考画像です。

フルーツゼリーで、OEMも製造は対応可能。

弊社NBとしては、桃、みかん、梨、メロン、いちご、ゆず、シャインマスカットなど

製造が可能です。

気軽にご相談ください。

㈱ナチュレ　大曽根一成

業務用スタンドパック　ゼリー　400g

ご利用方法

業務用の参考利用方法


