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製品名：北海道冷凍ソフúッø0MIN-2643
原材料：オûオンソöー1ゆwにんxん1»ロú1植物油脂／増粘剤
ÿ加工÷ンプンĀ
包装形態：1kg/袋×8/箱
保存条件：要冷凍ÿ-18℃以下Ā
賞味期限：製造後24ヶ月

ソフúットx�1玉}~やニンジン等をオイûwxっ�ºx炒±

�²~w1イタúア料理{¸�使用されまy2ソùサンフーº~

ソフúット�1道産食材{こ�わº1玉}~1人参1»ロú

全vが北海道産2塩やコンソメ²一切添加wvいzい~w

汎用性が高�1素材~味が感x¹れまy2

北海道ソフリット


北海道産玉ねぎ 北海道産人参

Hokkaido Sorasunfoods

ÿンĀーÀ　トþトソー¹掛けÿÿニサイº2個Ā

d★印²全v混|1小判型にy»2
eõùイパン²熱w1d²焼く2水²加えv蒸w焼}にy»2
fe~õùイパン~油²軽くu}取º1☆²全võùイパンに加え煮詰±
vソース²作»2
ge~上にf²{q»2

★ひ}肉0
100g
★ソõúット
50g
★卵



10g0
★塩


1.4g
★コシ÷ウ
04振º

ÿソースĀ
0☆トマト缶

040g
0☆ソõúット0



40g
0☆塩

ひxつ~�

üシピ�裏面にもあります

自家製トマトソースづくりやÿンĀーÀづくりにも

ソフリットの鶏肉生¿リーĀÿ4皿分Ā

ソース~ア¿セントに

手軽にプý~旨味を

ÿネ¹トローネÿ2皿分Ā

d
ベーコン²1cm幅に1x³|い²²1cm角に1に³にく��x³切ºにy»
e鍋にºúーöºイû²入¼ベーコン²香�wく焼く
f
に³にく²加え1香º|出v}た¹x³|い²²加えv炒±»
h★²加えv煮込�1最後にソõúット²加えvひx煮立ちwた¹完成

・トマト缶0

200g
・ベーコン
100g
・x³|い²0
1個
・ソõúット0100g
・に³にく
一片

d
鶏²²肉に塩胡椒w下味²つq1小麦粉²~vwv揚r焼}にy»
e
別~õùイパンw白ワイン²煮詰±1塩x生クúーム²加えvひx煮
立ちu{1ソõúット²加え»
fe²²皿に敷}1»ットwたd²~{v完成

・鶏²²肉0300g
・塩
2.4g
・コシ÷ウ
少々
・小麦粉
適量
・油
大ux4程度0

ÿソースĀ
・ソõúット
100g
・生クúーム0
70g
・白ワイン
70g
・塩
2.5g

北海道ソùサンフーº株式会社/三笠市岡山207－9
TEL
01267-2-2210

数量によっv�塩分調整等wたオú¸úûソー¹~開発も可能wy2
z気軽にt相談1t連絡下uい~{2

★塩
小ux2分~1～
★砂糖
小ux2分~1～
★ローúエ
★öイøン
100cc
・ºúーöºイû0小ux2

北海道産セロリ
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カü
ーやシチュー{ú¾

ッøやùúア{

¸ó¼イòxエó~ô¶ÿ1枚分Ā

d
̧ óガイò²薄切{¹ùイ¹w
üン¸w加熱y»

e
マøネーºx塩xソõúッø²混|»

f¸ó²õùイパン{入¼v1酒²加えv蒸w焼}{y»

gô¶·ーø{e~ソー¹²塗º1d1➂1チーº²~{»
hソõúッø²�¹w1250℃~オーöンw7分～焼�

x³|い²0

0


1個
¸ó
6匹
ô¶·ーø0


1枚0

マøネーº
20g
ソõúッø
20g＋10g
ô¶用チーº
60g
塩
0.4g

パ
イや
キッシュ、パン{も

玉}~1人参1»ýú1全v

100％北海道産²使用2素材~味

w勝負w}»·ン÷ûz美味wさ

wy2

道産~付加価値²つけ»こx|出

来»~w単価アッ÷{²貢献2

粒感|あº1}~~~øッô

ンÀ{²使え»~w手軽{料

理{彩º²加え»こx|出来

~y2

~�1切»手間´炒±»手間

|省け»~w1本物志向�け

¼y²手間²省}�いxいう

z悩�{寄º添い~y2

Pointÿ付加価値UP PointĀ時短＆高品質

塩´コンソñ|添加さ¼vい

zい~w汎用性|高いxこ½

|魅力2味付け~決±手{z

»部分�··õ~個性|生{

さ¼»�±1z店~個性´ö

ùンù力²演出y»こx|出

来~y2

Pointā汎用製が高い

手間�省}�いけ¼y1料理~質�落xし�くzい2そ³zÿイ¿ù¹ホテûや高級旅

館~Āイ½ンÀ{zすす±wす2ソùµンõーº~ソõúット�1素材~味²活{し�

·ンプûz味付けw1北海道産原料~品質~良さ{自信|あºます2

切»・炒±»等~手間²省け»�けwzく1粒感|大}い~wトッôンÀzyw料理~

彩º²加え»~{²役立�ます2

½õúッøで作»個性

時短x高品質²両立さ{�い
ハイ¿ù¹ホテû・高級旅館~救世主

üシô�裏面{もあºます

½ース{もøッôング{も

ホタテ~»ûāッチョÿ2皿分Ā

dホタテ²半分{薄切º{wv1皿{載{1塩少々²振»2
e★印²全v混|v1d{{け»2

ホタテ0

00



6個
ベóーúーõ0

40g

0★ソõúッø
40g
0★オúーöオイû
10g
0★白ワインóネガー
5g
0★塩
0.6g

料理{彩ºを演出

シンプûz料理~格上げ{

ùÀーā¹タÿ2人分Ā

dひ}肉xニンニ¿²õùイパンw炒±1赤ワイン²加え»

e★²全v加えv1ひx煮立�さ{»2塩w味²整え»

fパ¹タ²茹wv1ex絡±»

・パ¹タ0160g
・ひ}肉0100g
・ニンニ¿0ひx{けÿ�x³切ºĀ
・赤ワイン0大さx1

★ソõúッø100g
★ホーûøマø缶100g
★ホワイøソー¹100g
★コンソñ小さx1


