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製品名：北海道冷凍ホワイø½ー¹ HIN-9843
原材料：⽜乳1クúームÿ乳製品Ā1ホワイøûウ1チキンöイøン1
��������������油脂加⼯品1バター1砂糖／増粘剤ÿ加⼯÷ン÷ンĀ1ÿ⼀部に
��������������⼩⻨・乳成分・鶏⾁・¼ùチンを含むĀ�
包装形態：1kg/袋×8/箱14.5kg/袋×2/箱
保存条件：要冷凍ÿ−18℃以下Ā�
賞味期限：製造後24ヶ⽉

北海道~⽜乳xバターを�っぷº使⽤w1

濃厚zミルク~⽢�を感x¹¼»ソースを作º~w�2

素材~味を活{y�±1塩味�控え±2

x½ºxw�テクスチャーx素材~旨�w1

和洋中y~料理{²z使いい��け~y2

北海道ホワイトソース�

北海道バター 北海道⽜乳 オúジナûチキンブイヨン

Hokkaido Sorasunfoods

中華⾵⽩菜のクúーム煮ÿ2⼈分Ā

ÿ，⽩菜を⾷べやyい⼤}uに»ットw1キクラゲ�⽔w戻y2
Ā，õライāンに油を引}1⽣姜~千切ºx⼲wエóを炒め»2
ā，⾹º|出v}た¹⽩菜xキクラゲを加えv炒め»2
Ă，ûワイトソー¹を加え1塩w味を整え»2

・ûワイトソー¹150g
・乾燥キクラゲ5g
・⽩菜�180g

・⼲wエó5g
������・⽣姜7g
・塩⼩ux4分~1∼

レ·ピ�裏⾯{もあります

和洋中yんz料理{も合う優れも~

ùザニアÿ2⼈分Ā

⼯程~多いラ¶ニアも簡単{

パスタやグラタンzy定番商品~付加価値UP{

塩麹冷製ペンネÿ1⼈分Ā

ÿ，ā¹タを塩⽔w茹wv⽔w洗い1冷蔵庫w冷やy2
Ā，★印を全v混|v➀~ā¹タを絡め1塩w味を整え»2
ā，⽣ÿĀを~{»2

・úンネ50g
・⽣ÿĀ等適量

ÿ，ラザニアを茹w»2
Ā，器にĀターを塗º1ラザニアxûワイトソー¹1ÿートソー¹を層 
にwv⼊¼v⼀番上にチーºを~{»2
ā，180℃~ºーöンw20分∼焼く2

ûワイトソー¹ 200g
ÿートソー¹⽸ 200g
ラザニア 4枚ÿ70g程度Ā

ôザ⽤チーº 40g
Āター 適量

北海道½ùサンõーº株式会社/三笠市岡⼭207−9
TEL�01267-2-2210

数量によっv�塩分調整等したオú¸ナû½ー¹~開発も可能wす2
お気軽にt相談1t連絡下uいま{2

・ûワイトソー¹50g★
・塩麹10g★
・⽜乳10g★

・tま油 適量
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Áーºõォン÷ュにô¶やキッ·ュに

エビクúームコロッケÿ2×6㎝程2個Ā0

ÿ，ûワイトソー¹x塩²炒�v水気²飛�y2ÿ80g位{z»~wĀ

Ā，¸ó�殻²�}11㎝幅{切sv炒�»2

ā，1x2²混|1冷蔵庫w冷やy

Ă，2個{分qv衣²tq1160℃wā分～揚r»2

ă，冷凍~場合160℃w5分～ÿ3分�s�¹一度引}上r1余熱w火²

通wv{¹二度揚ry»x良いĀ

・ûワイトソー¹100g
・¸ó20g

・小麦粉1卵1āン粉0適量
・塩
1g

パ¹¿やクúーム煮に

北海道~牛乳＆Āター²�s

ぷº使用w1素材~良さ²最

大限~w引}出w~w�2ÿ

ûク感~強い濃厚zソー¹w

y2

北海道産食材²使うsxw付

加価値²高�1単価UP�期待

w}~y2

あえv塩味²控え�{wv1

味付q~仕上r�··õ|

出来»¸う{wvい~y2

z店~個性�出w�いq¼y

手間�省}�いxいうz悩�

²解決2人手不足解消x高品

質²両立さ{�いxいう皆様

~気持�{寄º添い~y2

Pointÿ付加価値UP PointĀ時短＆高品質

独自開発~チキンöイøン�

鶏~臭�|無い��ýーú¸

zy~臭�消w²入¼vい~

{³2ûワイトソー¹x言う

¸º�<旨味~濃いÿûクソ

ー¹=xいう新感覚wy~

w1洋食�qwz�1和洋中

朝昼晩
沢山~料理{アüン¸

|可能wy2

Pointā汎用製|高い

こ~商品�
人手不足{悩�某高級ホテû~総料理長~お悩�²受けて開発さ¼~した2

<手間�省きたいけ¼y1料理~質�落xせzい2お店~個性も出したい=
そ³zお悩

�²解決す»為{生~¼~した2

新・ホワイøソー¹革命

時短x高品質²両立さ{�い
ÿイクù¹ûテû・高級旅館~救世主

ü·ô�裏面に²あºます

手間~{{»クúームコýッケ²簡単

ビ¹ク¹ープ0ÿ1～2人分Ā

ÿ，¸ó�背ワタ²取º1殻x身²分qvz�2
Ā，鍋{油²入¼v¸ó~身²炒�v取º出wvz�2
ā，同x鍋{殻²加えv香�w�炒�1白ワインx水1玉}~1»ýú1
トþトúー¹ト²加えv半分程{z»~w煮詰�1¶ûw濾y2
Ă，ā{ûワイトソー¹²加えv混|»2
ă，器{Ā~¸óxĂ²注~1z好�wÿーözy²散¹y2

・¸ó

0300g
・玉}~

2分~10
・»ýú
20g

・トþトúー¹ト

30g
・ûワイトソー¹

120g
・白ワイン















60cc







・オúーö油

大さx1

クùムÁャウÀーや·Áュー等~¹ープに

パンケーキに²zすす±

チーºソー¹~パンケーキÿ作ºやすい量Ā

ÿ，鍋{ûワイトソー¹xô¶用チーº1牛乳²加えv火{{q»2

Ā，āンケーキ~上{ÿ²{q1ナóôzy添え»2

・ûワイトソー¹


100g
・ô¶用チーº0
20ｇ
・z好�w牛乳30㏄～
・塩0少々







・āンケーキ0適量
・ナóôzy0適量


