
従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 8940026

工 場 所 在 地 〒 同上

E - m a i l

F A X

■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 前川晃⼀ 連 絡 先 090-2395-9809

記 録

■ 出展企業紹介

商 品 検 査 の 有 無

衛生管理 への 取組

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

出 展 企 業 名

年 間 売 上 高

代 表 者 氏 名

T E L

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

株式会社前川⽔産

182,000千円 ８名

前川隆則

写真

１９４９創業。地元鮮⿂をメイン商材とし、地元飲⾷店・ホテ
ル、都市部の⼤⼿ホテル・星付き有名レストラン数⼗店、豪華
客船などが主な取引先です。
「⾷の安⼼・安全」「⾷⽂化の継承」「海産資源の持続可能
性」

https://www.maekawasuisan.com

0997-52-1022 0997-53-1522

写　真

製造担当者・充填者を限定し、⼤⽇本⽔産会主催のHACCP⽶国FDAトレーニングカリキュラ
ムを受講したものが製造⼯程を管理している。

⿅児島県奄美市名瀬港町6-16

同上

前川晃⼀ amami@maekawasuisan.com担 当 者

体調管理チェック及び、清掃担当者を決め、衛⽣管理に努めている。

加⼯場の衛⽣管理の徹底。商品製造時の⼈員を固定し、加⼯場への出⼊りを制限。
⼈為的な危害要因の抑制に努めている。

PL保険加⼊済み, 製造⽇、製造個数、製造者等の最重要項⽬の記録を取っている。

写真 写真 写真

ソムリエの資格を持つ弊社三代目が考案、製造責任者日本の食の文化が生んだ、うま味の元

⿅児島県薬剤師会試験センターにて、⼀般細菌数・⼤腸菌群・⻩⾊ブドウ球菌・サルモネラ属菌・腸
炎ビブリオの全項⽬、陰性。乾物の⻑期保存を可能とする⽔分活性値も0.32と良好。

有 無

金属探知機を導入予定


