
商品開発背景及び
商品ターゲット

　昨今のエンドユーザの安心できるおやつタイムニーズにお応えするべく２０代から６０代の主婦層
をメインターゲットとし商品開発を行いました。事前実施の自社調査（※図１、図２、図３）では、『魅
力を感じる』『もちもち』『やわらかい』『ふんわり』『しっとり』『小さくて食べやすい』『売っていた
ら欲しいがあまり見かけない』項が高感度であった為、ポンデ
ケージョをイメージしたふんわり、もちもち、やわらかい食感を
採用し、しっとり食感を強調するために生地をカラッと揚げ、
一口サイズの食べやすいサイズ感とする事で、エンドユーザに
手にとって頂きやすい商品設計としました。
　また商品パッケージ（※図４）に関しては、揚げたポンデケ
ージョをイメージした食品である事を訴求するために、商品名
をポンデ揚ゲージョとし、ポンっとはじける楽しげなイメージを
ベースに、明るく親しみやすいあおさのイメージをエッセンスに
加え、全体的にポップで楽しげなデザインとしました。

商品仕様
商 品 名
重 量
ケース入数
賞 味 期 限
解 凍 条 件

ピースサイズ
ケースサイズ

ポンデ揚ゲージョ あおさ
１５０g （袋入）
１２入
３６４日

電子レンジ５００W ５個６０秒、
オーブン１５０℃ ５個６分
180×20×190mm
330×200×180mm
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冷凍食品

もちもちとした食感＋
一口サイズ

磯の香り豊かな
あおさ味

レンジ調理３０秒で
出来立ての味と食感

ご提案商品の特徴
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