
従 業 員 数

会社所 在地 〒 371-0103

工場所 在地 〒
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■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製造工程の管理

従 業 員 の 管 理

施設設備と管理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 品質管理部 連 絡 先 027-288-2123

記 録

■ 出展企業紹介

商品検査の有無

衛生管理への取組

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

出 展 企 業 名

年 間 売 上 高

代 表 者 氏 名

T E L

メ ッ セ ー ジ

ホ ー ム ペ ー ジ

株式会社まるだい

2025年度　600百万 2025年12月時点　28人

代表取締役　柳澤和世

創業1919年。『発酵は地球を救う』を信じて、日々納

豆・豆腐作りに励んでいます。

これまでに納豆を北米、香港、オランダへ輸出。フリー

ズドライ納豆をドイツへ輸出済みです。今後を見据え認

証取得にも取り組み始めました。

https://www.marudais.jp/

027-288-2123 027-288-7173

写　真

ＨＡＣＰＰに基づく衛生管理の実施、毎日の品管による工場巡回

群馬県前橋市富士見町小暮１６０６

同上

小渕　孝則 obuchi@marudais.jp

原料大豆⇒挽割り⇒大豆洗浄⇒浸漬⇒蒸煮（115℃、14分）・植菌⇒盛込み充填⇒ウェイトチェッ
ク⇒金属探知機（Feφ1.5，Susφ3.0）⇒発酵⇒熟成⇒袋包装⇒箱詰め⇒凍結（-18℃）⇒冷凍保
管・出荷⇒原料受入⇒予備凍結⇒フリーズドライ⇒取り出し⇒シフタリング（5.66mm目開き）⇒
マグネット（8000ガウス×7）⇒金属探知機（Feφ0.8，Susφ1.5）⇒マグネット（8000ガウス
×2）⇒サンプリング（品質検査）⇒計量・梱包⇒製品受入・保管⇒袋詰め⇒箱詰め⇒出荷

担 当 者

年１回の健康診断、毎月の検便検査、健康状態の自己申告制

毎日生産終了後、設備の点検・洗浄・清掃実施

年１回のメーカー点検（金属探知機）

対応マニュアル有り・随時品質検査記録有・PL保険加入済

写真 写真 写真

工場外観

自社検査室による細菌検査実施（大腸菌群）、金属探知機・マグネットによる異物検査有 無
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