
従 業 員 数

会 社 所 在 地 〒 666-0025

工 場 所 在 地 〒
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■ 製造工程（農林水産品の場合は生産工程等）アピールポイント

製 造 工 程 の 管 理

従 業 員 の 管 理

施 設 設 備 と 管 理

担 当 者 連 絡 先 担 当 者 品質管理室 連 絡 先
eigyo@hanshin-

food.com

記 録

定期的な従業員への外部機関による衛⽣講習

ISO-22000

PL保険有

写真 写真 写真

⼀般⽣菌数・⼤腸菌群・⻩⾊ブドウ球菌 ⾃主検査室あり

072-757-7717 072-757-5232

写　真

HACCPに沿った衛⽣管理（ISO-22000）

兵庫県川⻄市加茂６－８９－１

同上

北⽥ 祐⼀ y.kitada@hanshin-food.com

生食で喫食可能な、寿司ネタや魚の衛生管理を行っております。
巻寿司の中身の「冷凍巻芯」を主には製造しており、簡単に誰でも巻寿司を作ることが出来ます。
ローストビーフなどの食肉製品の製造も可能です。
手作業の仕事が得意です。（パン粉付け・手作り惣菜等）

担 当 者

ホ ー ム ペ ー ジ

株式会社阪神フード
2025.9⽉度 610百万 40⼈（2025.4時点）

代表取締役 北⽥ 祐⼀

写真

創業５０年⽬。⽇本の寿司⾷材を扱ってきました。冷凍
の⿂や寿司ネタ・巻芯を製造しています。
こんな商品があったら良いな、かゆいところに⼿が届
く。そんな⾷品加⼯の会社です。

https://www.hanshinfood.com/

■ 出展企業紹介

商 品 検 査 の 有 無

衛生管理への取組

危 機 管 理 体 制

■ 品質管理情報

出 展 企 業 名

年 間 売 上 高

代 表 者 氏 名
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メ ッ セ ー ジ

有 無有 無


