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給が可能。価格変動リ
スクを抑える新素材
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・ノンカフェイン
・国産大豆100%
高タンパクで食物繊維
が豊富。植物性スイー
ツやプロテイン商品に
も応用可。
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素材提案

深煎りコーヒーやビターカカオを思わせる焙煎の香り。

色味を変えずに、菓子に奥行きとコクをもたらします。

和のカカオ和のカカオ

コ コ ア パ ウ ダ ー 代 替 素 材 の ご 提 案

「大豆珈琲の製造過程で自然に生まれる香り豊かな
“微粉”を、新たな素材として再価値化しました。」

ア ッ プ サ イ ク ル か ら 生 ま れ た
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大 豆 珈 琲 微 粉

国産大豆100％、たんぱく質はピュアココアの 2倍

製菓・製パンからドリンク、調味・料理用途まで、レシピの幅を広げる素材です。
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