
SUGO AL GRANCHIO BLU - PESCATO IN SARDEGNA
BLUE CRAB SAUCE - FISHED IN SARDINIA

 

CONFEZIONE - PACKAGING
Vaso vetro gr. 200
Glass jar 200 grs

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
ORGANOLEPTIC CHARACTERISTICS
Aspe�o: morbido e vellutato
Colore: rosso acceso
Profumo: di salsa, intenso di mare 
Gusto: ricco e avvolgente
Appearance: So� and velvety
Color: Bright red
Aroma: Sauce-like, intensely of the sea
Taste: Rich and enveloping
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Dal 1996 un mare di qualità

TABELLA NUTRIZIONALE

TYPICAL  VALUES

(Valori medi per 100g di prodotto)

(Average values per 100g of product)

ENERGIA - ENERGY KJ/Kcal
GRASSI - FAT

di cui acidi grassi  saturi
of which saturates

CARBOIDRATI - CARBOHYDRATE
di cui zuccheri
of which sugars

PROTEINE - PROTEIN

SALE - SALT

Il sugo al granchio blu della Blue Marlin, dal gusto 
�pico, deciso e profumato, è prodo�o e 
confezionato secondo la rice�a dei pescatori locali 
della Sardegna. È un sugo pronto ideale per la 
preparazione di primi pia�. Il Granchio reale blu 
viene pescato nei mari e nelle lagune della 
Sardegna.

The Blue Marlin blue crab sauce, with a typical, 
decisive and fragrant taste, is produced and 
packaged according to the recipe of local fishermen 
from Sardinia. It is a ready-to-eat sauce ideal for 
the prepara�on of first courses. The blue crab is 
fished in the sea and lagoons around Sardinia. 

INFORMAZIONI
INFORMATIONS



SUGO AL GRANCHIO BLU - PESCATO IN SARDEGNA BLUE 
CRAB SAUCE - FISHED IN SARDINIA

Dal 1996 un mare di qualità

Peso netto 

Net weight

Peso lordo 

Gross weight

Pezzi               

Pieces

Vasetto di vetro                 

Glass jar 
CSV- 8S200BM 200 g.

Vasetto di vetro                 

Glass jar 
1,2 Kg. 8 Kg. 12 10% 8020648007409

I.V.A.
Codice EAN      

EAN code

Codice  

Code

Peso  

Weight
Packaging

Master carton
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