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商 品 名 内 容 量

名 称 （ 一 般 名 称 ） 荷 姿

賞 味 期 限 JAN コ ー ド

流 通 ･ 保 管 温 度 縦×横×厚み（㎜） 風袋込み重量

品 質 保 持 剤 510×350×480 13.37㎏

未 開 封 時 ：

開 封 後 ： 開封後は、密閉して湿気の少ない状態で保管し、お早めにご使用ください。

※包装仕様 　材　質 封じ方 重量（ｇ）

内 装 PE：食品袋 ビニルテープ 65g

外 装 ダンボール（№53） 布テープ（I貼り） 1280ｇ

原 材 料 原 材 料 配 合 率

原 産 地

食 品 添 加 物

GMO 区 分

牛由来原料使用有無

外観・形状・性状 スライス状 一般生菌数 ―

風味 ブロッコリーの特有香味 大腸菌群 ―

異物 可視的異物なし 水分活性（AW) 0.5以下

色調 深緑色

Fe:φ 　2.0　㎜

Sus:φ　2.5　㎜

※商品特徴

熱 量 ：
た ん ぱ く 質 ：
脂 質 ：
炭 水 化 物 ：
ナ ト リ ウ ム ：
食 塩 相 当 量 ：

366　 kcal
17.4　g
2.9　 g
67.5　g
79　　mg
0.20　g

※ 製 品 画 像 ※ 外 装 画 像 ※ 箱 ラ ベ ル

会 社 名

住 所

連 絡 先

PL 保 険

※加工者

株式会社　オキス　

〒893-0132　鹿児島県鹿屋市下高隈町5454-11

TEL0994-45-2508　FAX0994-31-2333

加入済み ※ 予告なしに仕様を変更する場合がありますので、ご了承ください。

※栄養成分（100ｇ当たり）

九州産ブロッコリーを栄養成分豊富なままカットし，乾燥しました。
保存性も良い為，非常時の食材として備蓄食材に適しています。
水でもどしてすぐに調理ができ，食材を切る手間を省くことができます。
使いたい時に、使いたい量を使用できる”乾燥野菜”への期待が高まっています。
業務用製品。加熱後摂取製品。

（分析値）

※製造内容

製 造 工 程
生原料受入➡トリミング➡洗浄➡ボイル➡冷却➡脱水➡カット➡乾燥➡計量➡保管

乾燥原料受入➡金探➡計量/包装➡目視検品➡梱包➡出荷

金 属 探 知 機 マ グ ネ ッ ト ― 篩 選 別 ―

無

※品質規格

一 般 規 格
衛 生 規 格

九州産

ア レ ル ゲ ン

対象外

無
※本商品製造工場内への特定原材料（準ず
るものを含む）アレルゲン28品目の搬入及
び工場内での使用はございません。

対象外

寸法(mm)　長さ×幅×高さ（厚み）

1000×900×（0.04）

510×350×480

※原材料仕様

ブロッコリー 100%

保 存 方 法 及 び
取 り 扱 い 注 意 事 項

直射日光,高温多湿を避けて,冷暗所で保存してください。

商 品 規 格 書

※製品仕様

乾燥ブロッコリースライス 12　㎏

乾燥ブロッコリー 12㎏/箱

製造日より　1年 ―

常温
商 品 寸 法 ／ 重 量

―


