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氷河がガラスと出会う場所 

ブリッジランド蒸留所では、伝統に根ざし、革新によって磨き上げられたスピリ

ッツを造り上げています。 

 

私たちのウイスキーは、そのテロワールを鮮明に語ります。使用する穀物はアルバータ州の特定の農

家の畑にまで遡ることができ、各ボトルにラベルで明記されています。私たちはカナダで唯一、100

％クラフトモルト認定を受けた蒸留所です。活気あるワインプログラムにより樽が豊かに育まれ、手

摘みのブドウから作られた繊細なポートワイン風のワインやブランデーが生まれます。ロッキー山脈

の氷河水で育まれたすべてのバッチには、その土地の本質が宿っています。 

私たちの蒸留所の中心には、銅製ポットスティルのルイーズがそびえています。何世紀にもわたる蒸

留の伝統に着想を得て、カスタムコイルによって磨き上げられたルイーズは、穀物やブドウの風味を

より軽やかで純粋な表現へと昇華させます。スピリッツは新樽や厳選された一度使用の樽で熟成し、

カルガリーの変化に富む気候のリズムに合わせて絶えず揺れ動きながら、その個性を育みます。 

一口ごとに、丁寧に再構築された伝統、味わい深く明らかになる革新、そして私たちが誇りを持って

故郷と呼ぶ土地の揺るぎない個性を感じてください。 

 

伝統、革新、テロワール   

 
 

 

   
 
 
 
 
 

 

   カナダで誇りを持って蒸留  

ジャック・トレンブレイ 

共同オーナー / 蒸留責任者  

jacques@bridgelanddistillery.com 

+ 1-403 -988 -4446  

ダニエル・プレンジク 

共同オーナー / 蒸留責任者 

daniel@bridgelanddistillery.com 

+ 1-403 -680 -0439  
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カナダで誇りを持って蒸留  

 

 

グレンボウ シングル

モルト ウイスキー 
ブリッジランド シングル

ブレンド ウイスキー 

 

モスカートブランデー 

ボトルサイズ：500ml | アルコール度数：48.3％ ボトルサイズ：500ml | アルコール度数：45.5％ ボトルサイズ: 500 ML | アルコール度数: 46% 

 

単一の蒸留所、単一のモルトハウス、単一の農場の

単一の畑から生まれたウイスキーです。この大麦は

ハミル農場の NE4-37-27-W4M 畑から採れ、アルバ

ータ州ペンホールドのレッドシェッド・モルティン

グで麦芽化されています。ボウ氷河の水と厳選され

た原料、そして私たちの情熱が、このウイスキーの

始まりです。 

 

カナディアン・ロッキー山脈産 100％ モル

ト大麦 

シングルブレンド・ウイスキーは稀有な存在です

。ブリッジランド蒸留所という単一の蒸留施設で

造られた、私たちが最も誇るウイスキーだけを組

み合わせた特別な一本です。卓越した品質、個性

、風味を備えた樽から、モルトウイスキーとグレ

ーンウイスキーをブレンドしています。それぞれ

は別々に蒸留され、樽詰めされ、熟成されていま

す。 

 

あらゆる祝宴にふさわしい、格別なウ

イスキー！ 

ブリッジランド蒸留所は、高品質のワイン用ぶどうからシ

ングル・ヴァラエタル・ブランデーを作ることで、世界の

ブランデーに対する考え方を変えています。ブランデーは

本質的に蒸留ワインですが、世界のブランデーの99％以上

は、品質の高いワインを作る目的で栽培されていないぶど

うのブレンドから作られています。しかし、ブリッジラン

ド蒸留所は、自社のブランデーを異なる方法で作ることを

選びました。搾りたてのモスカートぶどうはブリッジラン

ドに到着するとすぐにワイン発酵が開始されます！発酵は

冷却された温度で4〜6週間行われ、モスカート特有の香り

と風味を最大限に保持します。 

 

100％カリフォルニア産モスカートぶどう 
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