
制定：　

改訂：　

固形分
粗脂肪
粗蛋白
濁度

一般生菌数
大腸菌群

サルモネラ
カビ・酵母

ヒ素（Ａｓ２Ｏ３として）

重金属（Ｐｂとして）

内容量︙単位 22.68 kg 外装 内装
未開封
未開封
開封後
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製　品　規　格　書　（食品）

商　　品　　名 フローズンチキンブロス　３８２３

製 造 会 社

原　　材　　料　　名

鶏肉・胴がら

アレルゲン特定原材料等 鶏肉
遺伝子組換え原料 使用なし

規　格　項　目 規　　格　　値 試　　　験　　　法
外  観・性  状 黄褐色～褐色の粘性のある液体 目視検査

風  味 鶏肉感のあるボイルドチキン風味 官能検査（３％）

品
質
規
格

32±2.0％(想定値) 常圧加熱乾燥法
2.0％以下 ソックスレー抽出法
23.0％以上 ケルダール法(N係数6.25)

２００NTU（参考値） -

衛
生
規
格

10,000個/g以下 標準寒天培地培養法
陰性/g BGLB培地培養法

陰性/３７５g 増菌培養法
100個/g以下 ＰＤ寒天培地培養法

5 μg/g以下 原子吸光光度法

10 μg/g以下 硫化ナトリウム比色法

原料（鶏肉・胴がら）　→　骨抜き　→　調理（７３．９℃以上）　→　固液分離
　→　遠心分離　→　清澄（２００NTU）　→　ろ過（０．４ｍｍスクリーン）
　→　濃縮（３２％固形分）　→　殺菌（１２６℃以上）　→　冷却（１２℃以下）
　→　金属探知機　→　計量・充填　→　製品　→　冷却保管

商品形態 ダンボール箱 ポリエチレン袋
賞味期限

最終食品での表示例 チキンエキス
ＨＡＬＡＬ認証・ＫＯＳＨＥＲ認証 ＨＡＬＡＬ - ＫＯＳＨＥＲ -

備　　　　考

・本品は、鶏肉及び骨を取り除いた胴がらから抽出したチキンミートエキスです。
・食塩・食品添加物は添加していません。
・本品は、FDA及びUSDA規制の全ての要件を満たしております。
・本品は、稀に製品由来の成分（クレアチン）が析出する場合があります。

保存方法
冷凍（-18℃以下）にて保存して下さい。
開封後は残さず一度に使い切って下さい。

　　製造後　36ヶ月

製造工程図


