
 

けずりかまぼこ
4905572800033 プラ（PE,PA）

製造日より240日 27.5 180.0 2.0 25g

1箱 ダンボール 50.0 

5日 70.0 30.0 35.0 2.5 

2025年12月末日

要相談
        800円

魚肉 タイ エネルギー 91kcal
でん粉 タイ タンパク質 15.9g
食塩 日本 脂質 0.06g
調味料（アミノ酸等） インドネシア 炭水化物 6.8g
着色料（コチニール色素） 日本 食塩相当量 2.2g

愛媛県の伝統食品「けずりかまぼこ」です。地元では明治の頃から製造
されており、板かまぼこを冬の天日で乾燥させて、乾いた部分を鉋で削
って食べ始めたのが始まりでした。常温で⾧期の保存が可能です。形状
は削り節形状となっており、噛めば噛むほど旨味が広がります。

そのままおつまみ感覚でお召し上がりいただけますが、地元の愛媛県で
は、おにぎり・お吸い物・冷奴・ちらし寿司・稲荷寿司などの日本料理
にも使用されていますが、最近ではサラダ・パスタ・ピザ等の料理にも
使用されています。
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