
常温（15℃以下推奨）・
開封後は要冷蔵 記載更新日 2026/1/8

1ケース アルコール度数 15％
ケース箱サイズ

(mm)

ー
ケース重量

(g) 16200
小売価格
（税抜） 9000 賞味期限

標準課税 保存方法税率

製造工場 梅ヶ枝酒造株式会社

所在地 長崎県佐世保市城間町317

商品名 一気  純米大吟醸　将軍酒（SHOGUN SAKE）盃２個付き

キャッチ
コピー インバウンド向け　純米大吟醸【将軍酒】ついに完成！　数量限定　販売開始

商品画像 【商品概要】

■ 商品の魅力 3つのポイント３
③将軍酒　専用　盃付き 　古代から続く日本の伝統文化　　　　 「盃を交わす」という行為
は、日本の伝統文化の中で非常に重要な意味を持ちます。単なる飲み物の交換ではな
く、絆や信頼、誓いの表現として、さまざまな場面で行われています。

日本ならではの、【将軍】をモチーフにデザインした、純米大吟醸【将軍酒】！酒米の王
「山田錦」を100％使用し、精米歩合40％まで磨き上げた純米大吟醸。 極低温での徹底
した発酵管理により、洋梨や白桃を思わせる気品ある吟醸香と、雑味のない透明感を実
現しました。食事にも合うようにと、思考錯誤を何回も繰り返し、米の旨味と潔いキレが共
存しあう、飲み飽きしない味わいの特別なお酒です！更に、将軍酒専用　盃（15ml×2
個）付いてるので、日本の文化である盃を交わすための、乾杯特別なセットです。

■ 商品の魅力 3つのポイント 1
①食事にも合う将軍酒！最高峰「山田錦」を40％まで磨き抜く  心白が大きく吸水性・溶
解性に優れた酒米の最高峰「山田錦」を100％使用。さらに精米歩合40％まで磨き上げ、
米の中心部（心白）のみを贅沢に使うことで、雑味を徹底的に排除しています。米の旨味
と潔いキレが共存しあう、飲み飽きしない味わいの特別なお酒

おすすめの楽しみ方 ■ 商品の魅力 3つのポイント２
【将軍酒】専用の盃で飲む事で、日本酒をより楽しく頂けます。また、料理にも
合うお酒なので、とくに素材の味を活かした料理と美しく共鳴します。

魚介料理： 白身魚（鯛・平目）の刺身、新鮮な貝類

和食： 出汁の繊細な風味を活かした椀物や煮物

洋食： 重すぎない軽めのフレンチ、和洋折衷の創作料理

②外国人の好きな将軍をモチーフにしたデザイン　　外国人の好きな日本の文化　　　 1
位：歌舞伎 (Kabuki)
2位：「侍（Samurai）」「殺陣（Sword Fighting）」
3位：忍者 (Ninja)

商品箱サイズ
(mm) W335×D110×H90

【ターゲット・利用シーンのご提案】
ターゲット： インバウンド向け訪日外客
利用シーン：日本ならではのお土産やプレゼント/旅館・ホテル宿泊客の食事の際に提供/インバウンド向け飲食店

商品規格スペック表

JAN 4595059241932 内容量 720ml

1350

発注ロット W455×D315×H385

TEL 0120-001-542

ケース入数 12本 品目 日本酒
商品重量

(g)

原材料

原材料名：米（国産）米麹（国産米）
精米歩合：40％　山田錦100％使用

（長崎）

会社名 株式会社　一気

所在地 東京都東村山市久米川町1-13-30


