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Denominazione di vendita Bresaola di Bufalo 

Descrizione 
 

Salume Stagionato di bufalo 

Ingredienti Carne di Bufalo sale, budello naturale essiccato, aromatizzato con vino. CONTIENE SOLFITI. 

SENZA CONSERVANTI AGGIUNTI 

Origine  
Bufali  nati, allevati e macellati in Italia.  

Prodotto 100% made in Italy. 

Confezione 250 g, 500 g da vendersi a peso 

Tipo confezionamento  
 Primario: film plastico sottovuoto 

(idoneo al contatto alimentare in conformità al D.M. 21/03/73 s.m. e a.)  

Modalità di conservazione/trasporto 

sottovuoto/atmosfera protettiva 
Temperatura di conservazione +2°/+4°C. 

Modalità di conservazione/trasporto  

sfuso 
Temperatura di conservazione +2°/+4°C. 

Stagionatura  
3 mesi 

TMC  
6 mesi se mantenuto alla temperatura richiesta 

Indicazioni per l’uso 

 
Lasciare aperta la confezione per qualche minuto prima del consumo 

OGM  

Reg. CE n.1829/2003  

Reg. CE n.1830/2003 

Non risultano ingredienti, additivi, aromi e coadiuvanti tecnologici costituiti o derivati in parte o 

in toto da OGM.  

In conformità ai regolamenti in vigore non è richiesta etichettatura supplementare 

Destinatari Tutti i consumatori 

Informazioni sul produttore 
Prodotto e confezionato da “Salumi porco nero” PI.BA. Azienda Zootecnica a.r.l. autorizzazione 

nr U150118SA00029700. Via ZI Campigliano35 84099 San Cipriano Picentino Salerno. 

INFORMAZIONI SULLE COMPONENTI ALLERGENICHE 

TIPO ALLERGENE 
PRESENZA NEL 

PRODOTTO 
ASSENZA NEL PRODOTTO PRESENZA NELLO STABILIMENTO 

Cereali contenente glutine (grano, 

segale,orzo,farro,kamut o loro derivati) 
 x  

Crostacei e prodotti a base di crostacei  x  

Uova e prodotti a base di uova    

Pesce e prodotti a base di pesce  x  

Arachidi e prodotti a base di arachidi  x  

Soia e prodotti a base di soia   x  

Latte e prodotti a base di latte (compreso 

lattosio) 
 x  

Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci 

comuni, noci di acagiù, noci pecan, noci del 

Brasile, pistacchi,noci di Queensland) e prodotti 

derivati 

 x  

Sedano e prodotti a base di sedano  x  

Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo   x  

Senape e prodotti a base di senape  x  

An. solforosa e solfiti in conc.  sup. a 10mg/kg 

(SO2) 
 x x 

Lupino e prodotti a base di lupino  x  

Molluschi e prodotti a base di molluschi  x  
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INFORMAZIONI NUTRIZIONALI  

Valori medi per 100 g 

Valore energetico Kcal  168 

kjoul 703 

Grassi  4 g  

di cui acidi grassi saturi: 1,40 g 

Carboidrati   0 g 

di cui zuccheri 0 g 

Proteine  33 g 

Sale  3,60 g 

 

DICHIARAZIONE DI APPLICAZIONE DI 

PROCEDURE HACCP E DI 

RINTRACCIABILITA’  

 

Prodotti ottenuti mediante l'efficace e rigorosa applicazione delle procedure basate sui principi del sistema 

HACCP in conformità alle prescrizioni del Regolamento CE 852/2004 e s.m. ed agg.  in materia di igiene e 

sicurezza degli alimenti.  

Prodotti ottenuti in conformità al regolamento CE 178/2002 e s.m. ed agg, con completa garanzia di 

rintracciabilità delle materie prime, dei materiali di confezionamento impiegati, dei controlli qualità effettuati 

e della destinazione dei prodotti finiti. 

 

NOTE LEGALI 

L’azienda Zootecnica PI.BA a.r.l. garantisce esclusivamente i dati menzionati in questa specifica tecnica. L’uso di questo prodotto può essere soggetto 

a regolamenti nazionali. Non è responsabile di eventuali usi impropri o illegali di questo prodotto. 

Le informazioni riportate nella presente potrebbero subire variazioni. Nel caso non siano stati stipulati capitolati approvati dalle parti per accettazione, 

l’azienda Zootecnica PI.BA  a.r.l. non è tenuta all’aggiornamento dei documenti distribuiti all’esterno, né al preavviso dell’avvenuta emissione di una 

nuova revisione. È cura dei possessori periodicamente verificarne la validità. 

 

 

 


