
                               

Pignoletto DOC  

Spumante Extra-Dry  

SL® - Selezione di Famiglia 

Extra-dry 

Grechetto 

11,5% vol 

750 ml 

Winemaking 

The grapes carefully harvested come from our own vineyards in Emilia. The fruit 

undergoes a gentle pressing afterwards the juice extracted is fermented at controlled 

temperature of 14-16°C. The second fermentation, carried out according to the 

Martinotti-Charmat method, refines the fruity aromas typical of Grechetto grapes. 

Le uve raccolte con cura provengono dai nostri vigneti in Emilia. Il frutto subisce una 

pressatura soffice dopodiché il succo estratto viene fatto fermentare a temperatura 

controllata di 14-16°C. La presa di spuma, effettuata secondo il metodo Martinotti-Charmat, 

affina gli aromi fruttati tipici dell'uva Grechetto.  

Colour and Aroma 

The colour is brilliant light yellow, while the aroma is a mix of fresh pulped fruit and white 

flowers. It shows a fine and persistent perlage. 

Il colore è giallo paglierino brillante, mentre l’aroma è un insieme di frutta fresca e fiori 

bianchi. Mostra un perlage fine e persistente. 

Palate and Food pairing 

It has a creamy perlage and a fresh and pleasantly fruity taste with a typical bitter almond 

aftertaste. This wine is excellent as an aperitif and suitable throughout the meal. The ideal 

serving temperature is 6-8°C. 

Ha un perlage cremoso e un gusto fresco e piacevolmente fruttato con un caratteristico 

retrogusto di mandorla amara. Ideale come aperitivo o durante tutto il pasto. La 

temperatura ideale di servizio è 6-8°C. 

Awards 

Mundus Vini 2017: Gold medal   

Berliner Wein Trophy 2022 : Gold Medal                                   



 

Packaging information 

 

Capacity  750 ml  

Packaging Collina UVAG corona 

Weight of bottle 600 g 

Closure  Natural mushroom cork, aluminum cage, gold capsule 

Carton  6 bottles/each 

Weight of full carton  8,70 kg 

Pallet dimensions  cm 80x120 

 
Weight of full pallet  715 kg    

Pallet composition  480 bottles (5 layers x 16 cartons/layers=  

80 cartons) 

 


