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. Los matices del cielo. BLANC DE NOIRS / RESERVA
\i / Un gesquilleo en la barriga.
4 El'prier dia en la nueva casa. i d R
AY . Una noohe sin los nifios SN CAVA / CAVA
o Variedad / Garnacha
Afada / v
- Graduacioén / # it 12% vol.
Volumen / 75 cl
4 VINIFICACION / VINIFICATION

Primera fermentacion alcohdlica a baja temperatura (14-15°C). Fermenta i
y posteriormente permanece 30 dias mas junto con las lias. A continuacion, se realiza el tiraje,
realizandose la segunda fermentacién alcohdlica dentro de la botella, utilizando

el método Champanoise.15 meses de crianza en botella en las cavas de la Bodega Particular
de San Valero.

/f_, P e > Low temperature first alcoholic fermentation (14-15 ermentation fc ays, remaining later 3
- P 1 - n contact with the lees. The p is the tirage ng the nd al¢ lic fermentation made i
e 3 & T LAY of the Champanoise method. 15 months of aging in t! ottle in the cellars of the Pri
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o ¢ g NOTA DE CATA / TASTING NOTE
o {
o Atractivo color amarillo palido con el ribete acerado, brillante y luminoso.
% : Burbuja fina y bien integrada. Destacan aromas finos y delicados a frutas rojas. Agradable
e/ = : sensacion carbénica en boca, buen equilibrio acidez-cuerpo, sabroso y refrescante
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g g con un final largo y harménico.
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